Calamars vijpiens, (palate. provola, pomodotini giall) /5,00 ¢
Carpaccio di polpo con rucola e pomodoini packino /500 ¢
Antjpasts Lagrange (3 midto mare) /6,00 €
This di tavelare. (6admone, lpambers 1osdi e capedante) 2200 ¢
Adtice alla catalana x 2 persone 3800 ¢
Outriche fine de. claire 300 €cad
Platean, Royale 9000 ¢

(Ostricthe fine de claine, gambets nosdi, soamps, capasanta cottn, crevelte cotte.tonno.salnone)

Antjpast; di tora, &

Vitel tonne alla vecchia mariera 200 ¢

Teéd Piemondtede 200 ¢

Lingua of verde /500 €

lartare di datsiccia di Bra con adparagi e dcaglie di grana 16,00 €
Teld, di brewdchelte \ 7000 ¢

* Solo edclusivamente in mancanga d. prodotlo fredco, dara usato i prodotlo surgelals o congelalo alloigine.

Coperto 2,50€



Prinii di mare 21

Ravioli di maree al pesls di pislacchio e gamber argenting /600 ¢

Spaghetl alle vongole veracs /6,00 ¢

Risotlo o binguire at ffudle di mare * /6,00 ¢

Linguine alladlice 2000 ¢

Ravioli, det plin al bureo dAfpeggio e nocciola defle Langfie /300 ¢
Thofrie alla bigure (patate.pedts fagiotini) Y /300 ¢
lagliatelle al naga d; coniglio /400 ¢

Mezzelune spinacs e hicotla,concadsé di pomodouni e bwreatn, NP /300 €

Ridotto o tagliatelle agls asparag: freschi ' 400 ¢

* Solo escliudivamente in mancanga di prodstls fredco. dard usalo i prodolls sugelals o congelalo allorigine.

Coperto 2,50€



Secondi di mare R4

Satmone alln grighia 2000 ¢

Filetlo di nombo dcotlato alla doin con cjpollollo e crema di fave 2000 ¢

Frillo midlo di pedce * 2000 ¢
Calamaro alle priglin 2000 ¢
Brangino af sate 2000 ¢
Grigliatn di mare 3200 ¢
Second; di towra, &
Aqparagi alla Bismanck Y 1200 ¢
Tagliata di Angus Angentino 2000 ¢
Fitetto di fassone atla griglia con olio toscan dale groddo epatate 2400 ¢
jhofumale af todmarino

Galletlo marinato at latte.aromatizzatlo alle erbette di montagna /600 ¢
Codline di ag/ze% /800 ¢

G/ay&’ata i carne 2800 ¢

* Solo esclidivamente in mancanga di prodstls fredco. dard usalo i prodolls sugelals o congelalo alloigine.

Coperto 2,50€



Nigzarda. mislo verde, patate, fagiolini™, olive, tonno, uova. pomodotni, 1200 €

capperns,acciughe e mogzarella

tsalata Coprede - Moggarella di bujala, pomodotw, otigano e basitico 1300 € \[

Cacsar salad al pollo: latluga romana, petlo di polls. parumigiano /300 ¢

hdaalala Zag/umge: indalale verde, dalnone affumicalo, maid. /600 €

gamberelli, pomodvint e cozze

! nodtri contori @D H© P 600 ¢

Patate al fo'no
Patate frule
Verdure griglia

Soinaci af buwro

Fagioling

hdalala mista/verde

\f Piatto vegelariano

* Soto edclusivamente in mancanga di prodstls fredco, sara usalo i phodotlo surgelats o congelats allorigine.

Coperto 2,50€


Mokita Seclen


Cozze alla marinara, . (0bo. aglio., prezzemolo) /400 €

Cogze impepate. (olio, aglio, pepe) /400 €

Cozze alla diavola . (olio. aglio. pomods'o. peperoncins) 1400 €
Cozze alla Serafina . (0o, pinoli, rido. cjuolla. datia pomodow) 1400 €
Cogge alla badedsa . (6lo, menta. aglio, pomodow freico, dalsa. 1400 €

omodo'ro)
Cozze alla larantina. (©lo. ag&o provolone piccarde) /400 €
Cozze af cwrvny. (0lo. aglio, hito baimali, cuiy) /400 €
Cogzze pancella e zafferans. (olo. pancella, zafferanc) /400 €
Cogge delly chef. (olio. cijpolla di Topea. salsa pomodoo, 1400 €
0ENONCIND)

Cozze al vino. 0bio. cjpolla di lhopea, prezgemolo. vino biancs) 1400 €
Cozge champignon.: (olo. cjpolle. pancell affumicala, champignon) 1400 €
Cozze alla putlanesca. (odo, acciughe. cappers, olive laggiaicke. 1400 €

dalsa di pomodo'eo, peperoncin)
Cozze gorgo e noci. (0lio, aglio. gogongola, nocs) 1400 €
Cogge alla novma. (0lio, aglio, melangane, hicolla infomnata, 1400 €
fotmods'eo fredco)
Cozze gratinale

Cogge gratinate joane graltigialo.olis.aglio parumigians 1400 €

Cogge al cwrnry . nido basmali e cuvy /200 €

Cogge alpeutd oarmigians pane guallugials e peslo genovese 1400 €
Ogri piatlo di eogge 6 accompagnato da una pogione di patatine fritte e pan loslals

Coperto 2,50€



Pizze claddicte ,,

Margterila . pomodoo, mogzarnella, basilico 800 ¢
Marinara . pomodo', aglio e otigano 650 €
Prodciutlo e funghi . pomods'o, m;ga}ze(ln Jarodeidio cotlo, 950 €

Copriecioda - pomodsw, moggarelln, piosciitlo cotlo, £
funghi, carciofini, olive taggiadche.pobvere di olive
Diawota. pomods'e, mo%wzelm: dpianate calabrede, provola 900 ¢

Siciliana. pomodo'o, mozzgarella, melangane alla julienne 950 €

Napoli.: pomodo'o, mo;;a}ze(maccmg@ .olive laggiasche e 950 ¢

Andiyja e datiiccia. crema di andyja.dcbriciolala di
Vegelariana . moggarella, metangane, peperoni e fungli 1200 €
DOC: pomodo'ro mozzarella di bufatle campana Doc.basilico 10,00 €
Americana . pomodorw.mozzanella, windlel, palaline 950 <

1000 €

Genuina.mozzarella, di bufale, datleonn 1000 €
Del Monaco.: mozzarella, crudo San Dantele,rucole, provola 1200 €
ael monaco a W&e .

Carnelliona.jprovola affumicala, satsiccia e frimioll /000 <

Coperto 2,50€



Pizze claddiche /’)‘

Pigge per ¢ it piceolt
Con la pigga una bibila é incbusa 800 €
Margherila baby
Poddibidita, di anche per le pizze baby ed. . wiinlel,

Q ﬁl. l. o a e/oymgm@&.. q g. a.
compodend un prez30 supplementare

Coperto 2,50€



Pigge Speciat;

Patate . crema di buwveatn, satsiccia di mataline patate al fo'vo profumate al
rodmarino

ael Monaco

Fmdgaccaegzmcm&:madéémam.maﬁgmm, W&ea’a
Cacio,pepe e poteins.: provola affumicata, funghi poins, crema di cacio e
/26p02e
gucca.scbriciolale di satiiccia, melar affay/ug&a

doltolio. dcaglie di nicolla satala
Ligune. mozzarella. crema di peslo di bastlico.bwrrala piugliede
Mortadella,  mozzarella, modadella, crema e granella di pistacchi
catlamari,onigans.aglio e prezzemolo
Carciofina - bureata pugliede.carcioft arveodtili.tards di Colonnata.scaglie di
grana
garella, pacchelelle gialle del Veduvio.buwrrala pugliese,
acaagée del cantabrico.scaglie di limone
Vesuvio . provola affumicata. pacchetelle rosde det Vesuvio.granells. di pepe.
deaglie di grana
Marina, . bureata pugliede. calamars. pacchelelle gialle del Veduvio.poliere
ai olive

ueea. crema di

cruab San

Gca%/m”w

Focacce

Creudo . Prodciutto ceuao San Daniele.olio Evo e hodmarino
Lardb. baredo di Colonnata,obio Eve,nodmarino
Speck .- olio Evo, rodmavrine, dpeck del Thentino

200 €

250 €

200 €
200 €
200 €

1250 €

/200 €

250 €

/4200 €
200 €

/6,00 €

200 €

/400 €

/00 €

/400 €

/000 €
/000 €
/000 €

Coperto 2,50€



Catlzoni

Cotte : pomedorno, mozarella ¢ prosecutto cotte 1000 <
Napole : nicotta, procola affumicata, salame Tlapole, pepe /00 €
Camnettiena: provola affumicata, salsiceca e frianielle /00 <
Scarola: provola affumicata, scarola, olive taggiasche, finole, e 100 ¢
acciughe del cantabrico

lutli ¢ calzoni poddono esdere colls al fono o fulli denga variagione di phezzo

Chiacchere

Parmigians: fomodone, parmigiano, rucola, basdlico ¢ olive taggiasche 900 €
Crade: frosciutte crade, pomederiné, rucola ¢ scaglie dé grana 1000 €

: 1000 €
Bufala: pomodoni ~O sole Mie " bufala, rucola e olive taggiascte, 1000 €
é !‘z' ’

Coperto 2,50€



